C)lakentines @a%

Amuse bouche & sa coupe de Moét & Chandon
Appetizer & a glass of Moét & Chandon

ENTREE
STARTER

Duo de foie gras de canard & langoustines, pommes en deux textures, beurre de cidre
Foie gras & scampi duo, apple on two way & buttered cider

LA MER
THE SEA

Risotto a I'encre de seiche & Saint-Jacques, minestrone de légumes
Squid ink risotto & scallops, vegetables minestrone

LA TERRE
THE EARTH

Filet mignon de veau au wasabi & sésame, mousseline de patates douces,
pomme croustillante, vinaigrette de soja
Veal filet with wasabi & sesame seeds, mashed sweet potatoes, crusty apple, soya dressing

DESSERT
DESSERT

Coeur de sablé facon Saint-Honoré, mousse fruits de la passion, sorbet mangue
Heart of shortbread, Saint Honoré style, passion fruit mousse, mango sorbet

72¢

TTC par personne hors boissons

Uniquement sur réservation
T:01 43 5993 00 - E : rdacosta@hotel-california-paris.com

PARIS - CHAMPS-ELYSEES

Prix nets, taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.




